	Mięso wędliny 
Nazwa towaru 
2023-2024
	Jednostka miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość netto
	Wartość brutto

	
	
	
	 
	
	
	

	Biodrówka
	kg.
	110
	 
	 
	 
	 

	Filet z kurczaka
	kg
	100
	 
	 
	 
	 

	Filet z indyka
	kg.
	15
	 
	 
	 
	 

	Kiełbasa Biała 70-80% mięsa
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	Kiełbasa morlińska z ramki
	kg
	5
	 
	 
	 
	 

	Kiełbasa krakowska
	kg
	5
	 
	 
	 
	 

	Karkówka b/k trybowana, pozbawiona tłuszczu zewnętrznego
	kg
	20
	 
	 
	 
	 

	Kurczak z chowu bez antybiotyków bez podrobów
	Kg
	100
	 
	 
	 
	 

	Łopatka  bk
	kg
	0
	 
	 
	 
	 

	Łopatka mielona
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	Ogonówka wędzona
	Kg
	5
	 
	 
	 
	 

	Parówka berlinka 70-80% mięsa
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	Podudzie z kurcząt – udka
	kg
	30
	 
	 
	 
	 

	Pieczeń rzymska
	kg
	6
	 
	 
	 
	 

	Schab b/k
	kg
	20
	 
	 
	 
	 

	Polędwica sopocka70-80% mięsa mięsa wykonana z mięśnia najdłuższego grzbietu(schabu), parzona, wędzona o kolorze typowym
	kg
	5
	 
	 
	 
	 

	Szynka drobiowa 70-80% mięsa
	kg
	5
	 
	 
	 
	 

	Pierś królewska
	kg
	2
	 
	 
	 
	 

	Szynka konserwowa w foli wielowarstwowej baierowej, produkt klipsowany w kształcie prostopadłościanu nadanym przez formę, barwa mięsa na przekroju różowa
	kg
	10
	 
	 
	 
	 

	Szynka  gotowana
	kg.
	15
	 
	 
	 
	 

	Szynka wiśniowa
	kg
	2
	 
	 
	 
	 

	Babka pałucka
	kg
	2
	 
	 
	 
	 

	Wołowina gat. I
	kg
	10
	 
	 
	 
	 



